
 
 

Silvester 2023/2024 
 

Tartar vom Rinderfilet und gebratener Riesengarnele 
an frittiertem Rucola und Wasabi-Crème fraîche  

 
Klare Kalbsschwanzessenz  

mit getrüffelter Kalbsbäckchen-Roulade 

 
Hummerravioli an brauner Salbei-Butter 

 
Tranchen von am Stück gebratenem Hirsch-Kalbsrücken 

an Kirschsauce 
mit Schwarzwurzelgemüse und Kartoffelkrapfen 

 
Vanille-Mascarponecrème im Baumkuchenmantel 

mit hausgemachten Rümfrüchten 
 
 

Nach Mitternacht servieren wir Ihnen: 
Austern á la Rockefeller 
Roh marinierte Austern 

Pulled Pork auf Krautsalat im Weckglas  
 

Dezember 2023 



 
 

Vegetarisches/Veganes Silvester-Menü 
 
 

Terrine von Pilzen mit Preiselbeeren 
und Rote-Beete-Avocado-Tartar 

 
Essenz von Wurzelgemüse 

mit Klößchen von Tofu 

 

Kürbisravioli an brauner Salbei-Butter 

 
Bulgur mit Kürbis, Kresse und schwarzem Trüffel 

mit Curry Karotte und Püree-Spitzen 

 
Vanille-Mascarponecrème im Baumkuchenmantel 

mit hausgemachten Rümfrüchten 
 
 

Nach Mitternacht servieren wir Ihnen: 
Tomate-Veganer Mozzarella-Türmchen 

auf Bader´s Blüten-Vollkornbrot 
 

Dezember 2023 
 



 
 

24.12.2023=>AE=>HP/ala 
 

Hausgemachte Maronenterrine  
mit geräucherter Gänsebrust und Preiselbeerschaum 

 
Wildkraftbrühe mit Grießklößchen 

und Blätterteigstange 

 
Flugentenbrust an Orangensauce 

mit Rosenkohl und Herzogin-Kartoffeln 
 

oder 
 

Medaillons vom Seeteufel in Salbeibutter gebraten 
mit Balsamico-Gemüse und Koriander-Limetten-Reis 

 
oder 

 

Wirsing-Roulade mit Knusperpanade 
und Apfel-Ziegenkäase-Füllung 

 
Christstollen-Eisparfait 
auf Vanille-Mohn-Sauce 

 
 



 
 

 
 

25.12.2023=> AE=>HP/ala 
 
 

Duett vom Räucherfisch an Meerrettich-Sahne 
mit Feldsalat an Honig-Senf-Dressing 

 
Pastinaken - Apfelsüppchen 

 
Kalbsrücken, am Stück gebraten 

auf Thymianjus 
mit Wirsinggemüse und „Pommes-Anna“ 

 
oder 

 
Lachsforellenfilet, auf der Haut gebraten 

mit Schwarzwurzeln und Bandnudeln 
 

oder 
 

Spinatflädle mit Pilzragout gefüllt 

 
Schokoladenparfait 
mit Zimt-Pflaumen 



 
 

 

 

26.12.2023 =>AE=>HP/ala 
 

Winterliches Salatbuffet mit zweierlei Dressing 
Tartar von Räucherlachs und eigenem Kaviar 
Sülze vom Geflügelbrüstchen mit Tomaten 

Wildschweinschinken mit Friseesalat, 

 
Consommé vom Tafelspitz 

mit Kräuterflädle und Eierstich 

 
 

Hirschrücken am Stück gebraten, auf Wild--Rahmsauce 
Heilbuttfilet an Weißweinsauce 

Hausgemachte Käsespätzle 
Apfelrotkohl  

Wurzelgemüse  
Schlosskartoffeln 

 Kartoffel-Haselnuss-Klößchen 

 
Mandarinen-Tiramisu 

Schokoladen-Nougatmousse mit Honig-Schattenmorellen 
Hausgemachte Rumfrüchte 

Lebkucheneisparfait 



 

 
25/26.12. Brunch 

Brot, verschiedene Brötchen, Croissants  
und Pain au Chocolat 

verschiedene Marmeladensorten 
Honig, Nutella, Butter, Frischkäse 

verschiedene Eierspeisen 
Weißwurst mit süßem Senf, Wurst- und Schinkenaufschnitt 

verschiedene Schnitt- und Weichkäse 
Verschiedene Fruchtjoghurts, Naturjoghurt 
Cornflakes und verschiedene Müslisorten 

Frischer Obstsalat, Obstkorb 

 
Winterliches Salatbuffet mit zweierlei Dressing 

Tartar von Räucherlachs und eigenem Kaviar 
Sülze vom Geflügelbrüstchen mit Tomaten 

Wildschweinschinken mit Friseesalat, 

 
Consommé vom Tafelspitz mit Kräuterflädle und Eierstich 

 
Hirschrücken am Stück gebraten, auf Wild--Rahmsauce 

Heilbuttfilet an Weißweinsauce 
Hausgemachte Käsespätzle 

Apfelrotkohl , Wurzelgemüse  
Schlosskartoffeln,  Kartoffel-Haselnuss-Klößchen 

 
Mandarinen-Tiramisu 

Schokoladen-Nougatmousse mit Honig-Schattenmorellen 
Hausgemachte Rumfrüchte 


