PARKHOTEL
ST LEONHARD
UBERLINGEN

Silvester 2023/2024

Tartar vom Rinderfilet und gebratener Riesengarnele
an frittiertem Rucola und Wasabi-Créme fraiche
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Klare Kalbsschwanzessenz
mit getriffelter Kalbsbackchen-Roulade
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Hummerravioli an brauner Salbei-Butter
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Tranchen von am Stiick gebratenem Hirsch-Kalbsriicken
an Kirschsauce
mit Schwarzwurzelgemiise und Kartoffelkrapfen
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Vanille-Mascarponecréme im Baumkuchenmantel
mit hausgemachten Rimfriichten

Nach Mitternacht servieren wir lhnen:
Austern a la Rockefeller
Roh marinierte Austern

Pulled Pork auf Krautsalat im Weckglas

Dezember 2023
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Vegetarisches/Veganes Silvester-Men(

Terrine von Pilzen mit Preiselbeeren
und Rote-Beete-Avocado-Tartar
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Essenz von Wurzelgemuse
mit Kl6f3chen von Tofu
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Kurbisravioli an brauner Salbei-Butter
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Bulgur mit Kiirbis, Kresse und schwarzem Triffel
mit Curry Karotte und Piree-Spitzen
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Vanille-Mascarponecréme im Baumkuchenmantel
mit hausgemachten Riimfriichten

Nach Mitternacht servieren wir lhnen:
Tomate-Veganer Mozzarella-Tirmchen
auf Bader’s Bluten-Vollkornbrot

Dezember 2023



PARKHOTEL
ST LEONHARD
UBERLINGEN
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Hausgemachte Maronenterrine
mit geraucherter Gansebrust und Preiselbeerschaum
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Wildkraftbrithe mit Grief3kl6f3chen
und Blatterteigstange
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Flugentenbrust an Orangensauce
mit Rosenkohl und Herzogin-Kartoffeln

oder

Medaillons vom Seeteufel in Salbeibutter gebraten
mit Balsamico-Gemiise und Koriander-Limetten-Reis

oder

Wirsing-Roulade mit Knusperpanade
und Apfel-Ziegenkaase-Fiillung
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Christstollen-Eisparfait
auf Vanille-Mohn-Sauce
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Duett vom Raucherfisch an Meerrettich-Sahne
mit Feldsalat an Honig-Senf-Dressing
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Pastinaken - Apfelstippchen
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Kalbsriicken, am Stiick gebraten
auf Thymianjus
mit Wirsinggemuse und ,,Pommes-Anna“

oder

Lachsforellenfilet, auf der Haut gebraten
mit Schwarzwurzeln und Bandnudeln

oder

Spinatfladle mit Pilzragout gefallt
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Schokoladenparfait
mit Zimt-Pflaumen
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Winterliches Salatbuffet mit zweierlei Dressing
Tartar von Raucherlachs und eigenem Kaviar
Silze vom Gefliigelbriistchen mit Tomaten
Wildschweinschinken mit Friseesalat,
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Consommé vom Tafelspitz
mit Krauterfladle und Eierstich
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Hirschriicken am Stiick gebraten, auf Wild--Rahmsauce
Heilbuttfilet an Weifweinsauce
Hausgemachte Kasespatzle
Apfelrotkohl
Wurzelgemise
Schlosskartoffeln
Kartoffel-Haselnuss-Kl6f3chen
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Mandarinen-Tiramisu
Schokoladen-Nougatmousse mit Honig-Schattenmorellen
Hausgemachte Rumfriichte
Lebkucheneisparfait



25/26.12. Brunch

Brot, verschiedene Brétchen, Croissants
und Pain au Chocolat
verschiedene Marmeladensorten
Honig, Nutella, Butter, Frischkéase
verschiedene Eierspeisen
Weif3wurst mit siiRem Senf, Wurst- und Schinkenaufschnitt
verschiedene Schnitt- und Weichkéase
Verschiedene Fruchtjoghurts, Naturjoghurt
Cornflakes und verschiedene Muslisorten
Frischer Obstsalat, Obstkorb
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Winterliches Salatbuffet mit zweierlei Dressing
Tartar von Raucherlachs und eigenem Kaviar
Siilze vom Gefliigelbriistchen mit Tomaten
Wildschweinschinken mit Friseesalat,
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Consommé vom Tafelspitz mit Krauterfladle und Eierstich
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Hirschriicken am Stiick gebraten, auf Wild--Rahmsauce
Heilbuttfilet an Weif3weinsauce
Hausgemachte Kasespatzle
Apfelrotkohl, Wurzelgemise
Schlosskartoffeln, Kartoffel-Haselnuss-Klof3chen
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Mandarinen-Tiramisu
Schokoladen-Nougatmousse mit Honig-Schattenmorellen
Hausgemachte Rumfriichte



