
Kräftige Ochsenschwanzsuppe mit Einlage       8,50 € 
               Strong oxtail soup with garnish 

 

Winterliche Schwarzwurzel-Cremesuppe      8,50 € 
Winter salsify cream soup 

 

Duett von Wildterrine und Pilzpastete  
an Schokoladen-Cumberland-Sauce mit Käsetuile und Salatbouquet  15,70 € 

         Duet of game terrine and mushroom pate 
with chocolate Cumberland sauce with cheese tuile and salad bouquet 
 
Variation von Ziegenkäse-Praline 
an Kürbis-Chili-Creme mit Feldsalat      16,80 € 
Variation of goat cheese praline of pumpkin chili cream with lamb's lettuce 
 
 
Winterlicher Salatteller mit hauseigenem Dressing      6,90 € 

   Winter salad plate with house dressing 

 

 



 

Confierte Entenkeule an Grand Manier Sauce 
mit Rotkraut und Kartoffelknödel        26,50 € 

   Confected duck leg with Grand Manier Sauce 
with red cabbage and potato dumplings 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  mit hausgemachten Spätzle   28,50 € 
    Swabian onion roast with homemade spaetzle 
 

Geschmorte Kalbsbäckchen mit Krautschupfnudeln     27,50 € 
   Braised veal cheeks with cabbage noodles 
 

 

Knuspriges Zanderfilet  
mit Wirsing-Karotten-Rahm und Butterkartoffeln     27,50 € 

   Crispy zander fillet 
with savoy cabbage carrot cream and butter potatoes 

        
        Variation von Edelfischen an Beurre blanc Sauce  

mit Rosengemüse und Safranreis       29,80 € 
   Variation of game fish with beurre blanc sauce 

with rose vegetables and saffron rice 
 

 

 



 

Hausgemachte Käsespätzle mit Schmelzzwiebeln und kleinem Salatteller 17,50 € 
        Homemade cheese spaetzle with melted onions and a small salad plate  
 

Kraut-Schupfnudel-Pfanne         15,80 € 
        Pickled cabbage potato noodles pan  
 

 
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Zwetschgen-Kompott     7,80 € 

       Homemade “Kaiserschmarrn” with plum compote  
 

Tonka-Bohnen-Creme Brûlée mit Winterbeeren        8,70 € 
   Tonka bean creme brulee with winter berries 
 

Schokoladen Lava Cake mit Vanilleeis           8,50 € 
   Chocolate lava cake with vanilla ice cream 
 

 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle! 

Liebe Gäste, für jede Änderung/Umbestellung erlauben wir uns einen Aufpreis zu berechnen. 

 
 
 



 

Wir haben noch freie Plätze…. 
 
 
 
 
25. DEZEMBER           26. DEZEMBER 
 
Starten Sie genussreich in den 1. Weihnachtsfeiertag      Am 2. Weihnachtsfeiertag starten Sie mit einem 
bei unserem Weihnachtsbrunch zwischen        Weihnachtsbrunch zwischen 11:00 und 14:30 Uhr 
11:00 und 14:30 Uhr.          in den Tag. 
49 € p. P.            49 € p. P. 
 
Abends servieren wir Ihnen ein weihnachtliches       Abends genießen Sie ein 
4-Gänge Menü in unserem Festsaal.        Weihnachtsbuffet in unserem Festsaal. 
59 € p. P            52 € p. P. 
 

 
 
 

SILVESTER/ 31. Dezember 
 

Feiern und Tanzen Sie genussvoll 
in das neue Jahr 2024! 

Schlemmen und genießen Sie dabei ein festliches 
5-Gänge Menü bei musikalischer Begleitung 

199 € p. P all inclusive  
 
 
 



Im Of fenausschank    0 , 1  l   4 , 3 0  €  /  0 , 2  l  8 , 6 0  €  

W e i ß w e i n e           R o s é w e i n e   

  
2022  Bodensee Weißburgunder     2020 Bodensee Spätburgunder Rosé  
 QW, trocken                                                             QW, trocken 

 Markgraf von Baden, Bodensee / Baden            Markgraf von Baden, Bodensee / Baden 
 
2022 Riesling    2020 Spätburgunder Weissherbst  

        QW, trocken                                                             QW 
        Weingut Wittmann/Rheinhessen            Staatsweingut Meersburg 

 

2022 Bodensee Grauburgunder   
        QW, trocken                                           

        Markgraf von Baden, Bodensee / Baden 
 

R o t w e i n e  

2020 Bermatinger Spätburgunder 

QW, trocken 
Weingut Markgraf von Baden 

 
2020  Primitivo Puglia 

IGT Meridi 

Ambre Vini/Apulien 

 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten/ Diese Weine enthalten Sulfite 

 



E inhe im ische  We ine  

W e i n g u t  K r e s s  a u s  Ü b e r l i n g e n     M a r k g r a f  v o n  B a d e n  a u s  S a l e m  

2022 Grauer Burgunder        2022 Bodensee Sauvignon Blanc 
        QW, trocken   0,75 l   € 32,00           QW, trocken    0,75 l   € 29,00 

 
2022 Weißburgunder        2020 Bermatinger Spätburgunder 

        QW, trocken   0,75 l  € 32,00           QW, trocken    0,75 l  € 31,00 

 
2022 Riesling 

        QW, trocken   0,75 l  € 32,00    
 

2020 Spätburgunder 

        QW, trocken   0,75 l  € 32,00 

S t a a t s w e i n g u t  M e e r s b u r g      W e i n g u t  A u f r i c h t  a u s  S t e t t e n  

2021 Meersburger Chorherrenhalde               2021 Weißburgunder 1 Lilie 

        Weißburgunder-Chardonnay      QW, trocken     0,75 l  € 34,00                  
        QW, trocken   0,75 l  € 34,00 

           2022 Grauburgunder                0,375 l  € 16,00  

           QW, trocken     0,75 l   € 32,00 
            

           2021 Riesling 1 Lilie 
           QW, trocken     0,75 l  € 39,00 

 
           2022 Seegucker                                 0,375 l  € 16,00 

           QW, trocken     0,75 l  € 32,00 

 
           2020 Aufrichts Spätburgunder Classic 

           QW, trocken     0,75 l  € 32,00 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten/ Diese Weine enthalten Sulfite 



D e u t s c h e  T o p w e i n e         F r a n z ö s i s c h e  W e i n  

 2019 Riesling           2020 Sancerre “Le Clos de Chaudenay” 

 QW, trocken          Vieilles Vignes, AOC, Cuvée 

 Weingut Robert Weil/Rheingau                0,75 l               € 39,00  Domaine Daulny/Loire   0,75 l  € 44,00 
 

2018  Sauvignon Blanc II         2020 AIX Côtes de Provence Rosé 
 QW, trocken          AOC 

 Weingut Von Winning/Pfalz  0,75 l  € 35,00    Maison Saint Aix/Provenz  0,75 l  € 46,00 
 

2016 Blauer Spätburgunder         2011 Pommard  

        QW, trocken          AOC 
        Weingut Knipser/Pfalz   0,75 l  € 44,00    Pascal Marchand/Burgund  0,75 l  € 68,00 

 
2019 Black Print Rotwein Cuvée         2016 Clos Fontaine 1er Vin Côtes de Francs 

        QW, trocken          AOC 

        Markus Schneider/Pfalz   0,75 l  € 52,00    Bordeaux    0,75 l  € 58,00 

I t a l i e n i s c h e  W e i n e         S p a n i s c h e  W e i n e  

2021 Riff Pinot Grigio Vigneti delle Venezie        2021 Quebrada Tinto Crianza 

        IGT, Alois Lageder /Südtirol  0,75 l  € 31,00            DOCa, Vinedos de Aldeanueva 0,75 l  € 28,00 
 

2019 Chianti           2021 Chardonnay 234 

        DOCG, Azienda Poliziano/Toscana  0,75 l  € 34,00            DO, Bodega Enate SALAS BAJAS 0,75 l  € 37,00 
 

2017 Vino Nobile di Montepulciano        2021 Enate Rosado 
        DOCG, Azienda Poliziano/Toscana  0,75 l  € 85,00            DO, Bodega Enate SALAS BAJAS 0,75 l  € 34,00 

 
2021 TALO Primitivo di Manduria        2019 Enate Cabernet Merlot 

        DOP, San Marzano/Apulien  0,75 l  € 39,00            DO, Bodega Enate SALAS BAJAS 0,75 l  € 39,00 

 
2017 Amarone della Valpolicella Classico 

        DOC, Azienda Zenato/Lombardei              0,75 l              €125,00 
 

Jahrgangsänderungen vorbehalten/ Diese Weine enthalten Sulfite 



P r i c k e l n d e s  

 
 

     
                                               Parkhotel St. Leonhard Sekt7 

Hausmarke, Schloss Affaltrach     0,  1 l €     5,70 

Baden Württemberg      0,75 l €   31,00 
 

Bodensee „Seccolo“-weiß, rosé  oder rot     0,  2 l €   12,50 
Bodensee Secco weiß    0,75 l  €   29,00 

 

handcrafted Cider fruchtig   0,  1 l €     5,00 
Der Stotz Hof - Deutschland     0,75 l €    27,00 

 
                                               Prisecco alkoholfrei 

Cuvée 23 Rosé (Rhabarber, Apfel, Blüten)   0,375 l €   19,00 
                                               Manufaktur Jörg Geiger 

 

                                              Prisecco alkoholfrei 
                                              Weiß (Apfel, Quitte, Akazienblüte)         0,75 l €   29,00 

                                              Manufaktur Jörg Geiger 
 

            Prosecco Frizzante Treviso 

                                              DOC 
                                              Cantina Colli del Soligo               0,75 l          €   29,00 
 
                                              Moët & Chandon7           Brut Impèrial        0,375 l         €   43,00 

       0, 75 l €   87,00 

 
Veuve Clicquot7             Brut Impèrial   0, 75 l €   98,00 

 
Jahrgangsänderungen vorbehalten/ Diese Weine enthalten Sulfite 

 


