
                                  

 

 

S O M M E R - S A L A T E    
 

 
Veganer Salatteller mit Tofu, Avocado und Ananas      16,80 €  
Vegan salad plate with tofu, avocado and pineapple 

 
Fitness Salat mit Buratta, Avocado und gebratenen Pilzen      17,50 €  
Fitness salad with burrata, avocado and fried mushrooms 

 
Cesars-Salat mit Panko Hühnerbrust, poschiertem Ei, Croûtons und Grana Padano  18,50 € 

   Caesar salad with panko chicken breast, poached egg, Croutons and Grana Padano 
 

Dakota-Sommersalat mit gebratenen Rinderfiletspitzen und Pfifferlingen  19,80 € 
Dakota summer salad with fried beef tenderloin tips and chanterelle mushrooms 
 
Mediterraner Salat mit Lachssteak und Tausend Island Dressing    19,50 € 

   Mediterranean salad with salmon steak and Thousand Island dressing 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle 
If you have allergies or intolerances, please ask our service staff for our allergen table! 

 



                                  

 

G R I L L - K A R T E  

 
 
250 g  Allgäuer Dry Aged Rinder-Entrecôte      38,50 € 
250 g  Allgäu dry aged beef entrecôte 
 
200 g   Argentinisches Rinderfilet       35,00 € 
200 g  Argentinian beef fillet 
 
250 g  Dry Aged T-bone-Steak vom Kalb      32,50 € 
250 g  Dry Aged T-bone Steak from Calf 
 
700 g  Dry Aged Tomahawk steak für 2 Personen   p.P.  39,00 €   
700 g  Dry-aged tomahawk steak for 2 people   p.P. 

 
Zu all unseren Grillgerichten servieren wir Ihnen: 
Süßkartoffel-Weges I Trüffel Mayonnaise  I Sauce Bernes  
We serve all our grilled dishes with: Sweet potato ragu I Truffle mayonnaise I Sauce Bernes 

 
Bitte wählen Sie Ihre Garstufe zwischen „english“, „medium“ und „well done“! 
Please select your cooking level between "english", "medium" and "well done"! 

 

 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle 

If you have allergies or intolerances, please ask our service staff for our allergen table! 



                                  

 

V O R S P E I S E N  

 
Sommerlicher Antipasti Teller  
mit Serrano Schinken und Melonenkaltschale      14,80 € 
Summer antipasti platter with Serrano ham and chilled melon soup 

 

Rinder-Carpaccio an Rucola mit Zitronensenf-Aioli und Grana Padano  16,80 € 
   Beef carpaccio on arugula with lemon mustard aioli and Grana Padano 
 

Basilikum Büffel Mozzarella Kugel an Tomaten-Avocado-Tartar   15,50 € 
Basil buffalo mozzarella ball on tomato and avocado tartare 
 

 

 

S U P P E N  

 
Pfifferlings-Cremesuppe mit Kräuterpesto       9,20 € 

    Chanterelle cream soup with herb pesto 
 

Consommé vom Rindertafelspitz mit Kräuter-Flädle      8,90 € 
Consommé of beef rump with herb crepes 

 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle 
If you have allergies or intolerances, please ask our service staff for our allergen table! 

 



                                  

 

H A U P T G Ä N G E  F L E I S C H  

Wiener Schnitzel mit Pommes frites und Preiselbeeren    28,90 € 
   “Wiener Schnitzel” with French fries and cranberries 
    

Iberico Schweinefilet an Cognac-Pfeffer-Sauce       30,80 € 
mit gebratenen Pilzen und Kroketten         

   Iberico pork tenderloin in cognac-pepper sauce with croquettes and fried mushrooms 
 

Zwiebelrostbraten mit jungen Karotten und haugemachten Käsespätzle    31,50 € 
Onion roast beef with young carrots and homemade cheese spaetzle 

H A U P T G Ä N G E  F I S C H   

Loup de Mer an Ratatouille-Gemüse         30,60 € 
mit Sauerampfer-Weißwein Risotto                                    

    Sea bass with ratatouille vegetables with sorrel and white wine risotto 
 
Filet vom Seesaibling „Müllerin Art“ mit Topinambur- Brokkoli-Kruste   28.50 € 
an Süßkartoffelcreme und Zabaione-Espuma          
Fillet of Arctic char "Müllerin style" with Jerusalem artichoke and broccoli crust 
with sweet potato cream and zabaglione espuma 

 
 
 

 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle 



                                  
If you have allergies or intolerances, please ask our service staff for our allergen table! 

 
 

 
 

H A U P T G Ä N G E  V E G E T A R I S C H  
 
Hausgemachte Käsespätzle mit sommerlichem Salatteller    18,50 € 
Homemade cheese spaetzle with small salad plate 
 
Veganes Gemüsecurry mit Reis        16,50 € 
Vegan vegetable curry with rice 

 
Steinpilz-Risotto mit sommerlichem Salatteller      18,50 € 
Porcini mushroom risotto with a summer salad plate 

 
Hausgemachte Pfifferlings Ravioli mit Zitronen-Pesto      17,80 € 

   Homemade chanterelle ravioli with lemon pesto 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle 
If you have allergies or intolerances, please ask our service staff for our allergen table! 



                                  
 

 
 
 

 

D E S S E R T  

 
New York -Sommer Cheesecake            9,70 € 

   New York -Summer Cheesecake 
 

Hausgemachte Gourmet Sacher-Minitorte mit Aprikosengelee     9,90 € 
   Homemade gourmet Sacher mini cakes with apricot jelly 
 

Tonkabohnen-Creme Brûlée mit Sommerbeeren                     9,50 € 
Tonka bean crème brûlée with summer berries 

 
Regionale Käseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Walnüssen               15,50 € 
Regional cheese selection with fig mustard, grapes and walnuts 
 
 

 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Allergenen-Tabelle 
If you have allergies or intolerances, please ask our service staff for our allergen table! 


